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FOR THE REAL TASTE OF COFFEE

SEIT JAHREN DIE BESTEN

Neben der Qualität der Kaffeebohnen ist auch 
die Kaffeemaschine ein entscheidender Faktor 
für die Qualität und den Geschmack einer 
Tasse Kaffee. Moccamaster ist seit langem  
als die Kaffeemaschine bekannt, die den  
aromatischsten Filterkaffee brüht.

 
LECKERER UND GESUNDER KAFFEE

Mit Moccamaster Filterkaffeemaschinen 
machen Sie immer leckeren Kaffee: eine Tasse 
Kaffee mit der perfekten Temperatur und 
einem vollen Geschmack. Wussten Sie schon, 
dass Filterkaffee der gesündeste  
Kaffee ist? Der Papierfilter filtert das Cafestol 
(ein Stoff, der den Cholesterinspiegel erhöht) 
aus dem Kaffee. So genießen Sie nicht nur den 
köstlichsten, sondern auch den gesündesten 
Kaffee!

BARISTA-QUALITÄT

Die SCA (Specialty Coffee Association) setzt 
seit Jahren Moccamaster Filterkaffeemaschin-
en für die Cup Tasting Meisterschaften ein. 
Für diesen Wettbewerb ist es notwendig, 
um die vielfältigen Aromen von Kaffee zu 
schmecken. 

FÜR JEDE SITUATION

Moccamaster Filterkaffeemaschinen gibt es 
für jede Situation, sei es für zu Hause oder 
bei der Arbeit. Das Sortiment besteht aus 
verschiedenen Modellen und einer großen 
Auswahl an Farben. So finden Sie immer  
einen Moccamaster der zu Ihnen passt. 
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DIE PERFEKTE TASSE KAFFEE

Ein ausgewogenes Verhältnis zwischen Brühtemperatur und Brühzeit ist für einen  
optimalen Kaffeegeschmack unerlässlich.

TEMPERATUR

Wenn der Kaffee bitter schmeckt, ist die  
Brühtemperatur zu hoch.  Schmeckt er sauer, 
dann ist die Brühtemperatur zu niedrig. Die 
optimale Brühtemperatur liegt zwischen 92 
und 96 ° C. Bei dieser Temperatur lösen sich 
die aromahaltigen Öle gut auf, wobei ein 
ideales Gleichgewicht zwischen süß, sauer 
und bitter besteht. Das einzigartige Kupfer-
heizelement von Moccamaster sorgt für diese 
ideale Brühtemperatur.

BRÜHZEIT
Die richtige Brühzeit ist ebenfalls wichtig. 
Für eine volle Kanne (10 Tassen) beträgt 
die korrekte Brühzeit 6 Minuten. Zu Beginn 
werden die Säuren freigesetzt, am Ende die 
Bitterstoffe. Ist die Extraktionszeit zu kurz, 
dann schmeckt der Kaffee sauer. Wenn der 
Brühvorgang zu lange dauert, schmeckt 
der Kaffee zu bitter. Moccamaster brüht in 6 
Minuten 1,25 l Kaffee. Die Moccamaster KBG 
Select brüht auch kleine Kaffeemengen mit 
optimaler Brühzeit.
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UMWELTFREUNDLICH

Dank der guten Qualität hält Moccamaster 
jahrelang. Darüber hinaus ist Filterkaffee 
umweltfreundlicher als andere Kaffee- 
zubereitungsarten. So ist der Kaffeesatz 
zum Beispiel kompostierbar.

Moccamaster, eine nachhaltige Wahl für den aromatischsten Kaffee!

ERSATZTEILE UND REPARATUR
Moccamaster Filterkaffeemaschinen sind 
auf jahrzehntelange Nutzung ausgelegt. 
Ersatzteile und Accessoires wie zum Beispiel 
Kannen, Deckel und Filterhalter bleiben  
verfügbar, sodass Sie Ihre Maschine viele 
Jahre lang komplett halten oder reparieren 
lassen können.

DIE BESTEN MATERIALIEN

Moccamaster Kaffeemaschinen haben eine 
lange Lebensdauer und werden aus  
hochwertigen und recycelbaren  
Materialien hergestellt. Alle Kunststoffe 
sind frei von BPA, BPF, BFS und Phthalaten.

                        DIE 
NACHHALTIGE 

WAHL
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ECBC-ZERTIFIZIERUNG

Alle Moccamaster Filterkaffeemaschinen sind mit den Gütesiegeln der ECBC (European Coffee 
Brewing Centre) und der SCA (Specialty Coffee Association) ausgezeichnet. Diese Auszeich- 
nungen werden nur an Kaffeemaschinen verliehen, mit denen sich die perfekte Tasse Kaffee 
gemäß den strengen Auflagen zubereiten lässt.

Nachhaltigkeit hat bei  
Moccamaster einen hohen 
Stellenwert. Alle Geräte 
werden aus hochwertigen 
und ungefährlichen  
Materialien gefertigt.

Moccamaster brüht Kaffee 
mit der optimalen Tempera-
tur zwischen 92 und 96 ° C.

Moccamaster brüht den  
Kaffee beihnahe geräuschlos.

Moccamaster Filterkaffee- 
maschinen werden seit 1968 
in der Manufaktur von  
Technivorm in den Nieder- 
landen von Hand hergestellt.

Alle Moccamaster Maschinen 
sind durch die europäische 
Kaffeeorganisation ECBC 
zertifiziert.

Als Garantie für die lang- 
jährige und gute Qualität  
haben alle Moccamaster 
Geräte 5 Jahre Garantie.
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ENTWICKLUNG UND INNOVATION

 
Seit Jahren ist Moccamaster für das einzigartige Kupferheiz- 
element bekannt, welches für die perfekte Kaffeetemperatur 
sorgt. Innerhalb von 6 Minuten erhält man einfach und schnell 
10 Tassen köstlichen Kaffee. 

Bei der Produktentwicklung ist es Moccamaster wichtig, den 
Bedürfnissen und Wünschen der Kunden zu entsprechen. Die 
KBG Select ist das Ergebnis eines vielgeäußerten Wunsches, 
nämlich auch bei kleinen Mengen den optimalen Kaffee- 
geschmack und -temperatur zu erhalten. Mit dem neuen  
Auswahlschalter hat man die Wahl, ob man nur ein paar  
Tassen oder eine ganze Kanne brühen möchte. Das einzigartige 
Zweiphasen-Heizelement der KBG Select sorgt dafür, dass der 
Brühvorgang von kleinen Kaffeemengen langsamer verläuft. 
Damit sind ein voller Kaffeegeschmack und die gleiche  
Brühtemperatur wie bei einer vollen Kanne gewährleistet.

Die KBG Select ist die Nachfolgerin der KBG 741, die seit 1974 
das gleiche ikonische Design besitzt. Die KBG Select ist für 10 
und 6 Tassen ECBC-zertifiziert.
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KBG SELECT
AUCH BEI KLEINEN MENGEN DER PERFEKTE KAFFEEGESCHMACK 

•	 Perfekte Brühtemperatur von 92-96 ° C
•	 6-10 Tassen innerhalb von 6 Minuten oder 4-6 Tassen mit einem langsameren Brühvorgang
•	 9-Loch-Wasserdurchlauf aus Edelstahl für optimale Wasserverteilung
•	 Glaskanne mit Mischrohr für homogenen Kaffee
•	 Automatischer Tropfstopp beim Entnehmen der Kanne
•	 Sicherheit und Energieeinsparung: Wenn das Wasser durchgelaufen ist, schaltet das Heizelement ab
•	 Die Warmhalteplatte hält den Kaffee bei 80-85 ° C warm und schaltet sich nach 40 Minuten automa-

tisch aus
•	 Extrem lange Lebensdauer und 5 Jahre Garantie

Die Farben der dargestellten Maschinen in dieser Broschüre können von den Originalfarben abweichen. 
Besuchen Sie die Website www.moccamaster.de für alle verfügbaren Farben.



Hinweis: Die KBGT eignet sich zum Brühen von 10 Tassen Kaffee (1,25 l). Wenn Sie regelmäßig weniger  
Tassen machen, empfehlen wir die KBG Select mit Glaskanne für eine optimale Kaffeetemperatur.
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KBGT
DIE TRADITIONELLE FILTERKAFFEEMASCHINE MIT THERMOSKANNE 

•	 Perfekte Brühtemperatur von 92-96 ° C

•	 10 Tassen (1,25 l) innerhalb von 6 Minuten

•	 Zwei Deckel: Deckel mit Mischrohr für homogenen Kaffee und Transportdeckel für vollständigen 
Verschluss

•	 Automatischer Tropfstopp beim Entnehmen der Kanne

•	 9-Loch-Wasserdurchlauf aus Edelstahl für optimale Wasserverteilung

•	 Energieeffizient: Wenn das Wasser durchgelaufen ist, schaltet sich das Heizelement aus

•	 Extrem lange Lebensdauer und 5 Jahre Garantie
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HANDGEMACHTE NIEDERLÄNDISCHE QUALITÄT

 
Moccamaster ist ein typisch niederländisches Produkt und 
wird seit 1968 in der Manufaktur von Technivorm in den 
Niederlanden von Hand hergestellt. Die Kombination von 
Handfertigung, hochwertigen Materialien und strengen 
Qualitätsanforderungen macht aus Moccamaster ein  
nachhaltiges Qualitätsprodukt. Sorgfältig verpackt werden 
die Moccamaster Maschinen in alle Teile der Welt verschickt.



•	 Perfekte Brühtemperatur von 92-96 ° C
•	 20 Tassen innerhalb von 6 Minuten (160 Tassen oder 20 Liter pro Stunde)
•	 9-Loch-Wasserdurchlauf aus Edelstahl für optimale Wasserverteilung
•	 Deckel mit Mischrohr für homogenen Kaffee
•	 Automatischer Tropfstopp beim Entnehmen der Kanne
•	 Sicherheit und Energieeinsparung: Wenn das Wasser durchgelaufen ist 

schaltet sich das Heizelement aus
•	 Die Warmhalteplatte hält den Kaffee bei 80-85 ° C warm
•	 Beide Seiten können unabhängig voneinander benutzt werden
•	 Lange Lebensdauer und 2 Jahre Garantie

•	 Perfekte Brühtemperatur von 92-96 ° C
•	 20 Tassen innerhalb von 6 Minuten (160 Tassen oder 20 Liter pro Stunde).
•	 9-Loch-Wasserdurchlauf für optimale Wasserverteilung
•	 Zwei Deckel pro Kanne: Deckel mit Mischrohr für homogenen  

Kaffee sowie zum Einschenken; Transportdeckel zum vollständigen  
Verschließen

•	 Automatischer Tropfstopp beim Entnehmen der Kanne
•	 Beide Seiten können unabhängig voneinander benutzt werden
•	 Lange Lebensdauer und 2 Jahre Garantie

KBGT 20

KBG 744CUP-ONE
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DIE VERTRAUTE TASSE FILTERKAFFEE, 
AUCH BEI DER ARBEIT

•	 300 ml innerhalb von 4 Minuten
•	 Pulsierendes Heizelement für optimale Kontaktzeit zwischen 

Wasser und Kaffee
•	 Brühtemperatur 92-96 ° C und Kaffeetemperatur 80-85 ° C
•	 Schaltet sich nach dem Brühen aus
•	 Inklusive zwei Porzellanbecher und 80 Kaffeefilter
•	 Umweltfreundlicher Kaffeesatz, daher weniger Abfall als  

andere Ein-Tassen-Kaffeemaschinen 
•	 5 Jahre Garantie

IHR EIGENER FILTERKAFFEE, DIREKT IN DEN  
PASSENDEN KAFFEEBECHER



SELECT KBGT CUP-ONE KBG 744 KBGT 20 KM4 TT KM4 KM/DOS DOS

Höhe 36 cm 41 cm 30 cm 36 cm 41 cm 37 cm 25 cm 34 cm 22 cm

Breite 32 cm 33 cm 26 cm 34 cm 39 cm 16 cm 15 cm 18 cm 15 cm

Tiefe 17 cm 17 cm 17 cm 31 cm 31 cm 18 cm 16 cm 15 cm 18 cm

Gewicht 2,8 kg 2,9 kg 2 kg 5,3 kg 5,7 kg 1,7 kg 1,4 kg 1,7 kg 0,8 kg

Kabellänge 95 cm 95 cm 95 cm 135 cm 135 cm 130 cm 130 cm 130 cm N.v.t.

Leistung 1.520 W 1.450 W 1.090 W 3.040 W 2.900 W 185 W 185 W 185 W -

Fassungs- 
volumen

1,25 l 1,25 l 0,3 l 2 x 1,25 l 2 x 1,25 l 400 g 400 g 400 g 500 g

Ausschalt- 
automatik

Nach 40 
min

Nach dem 
setzen

Nach dem 
setzen

-
Nach dem 

setzen
- - - -

Filterpapier No. 4 No. 4 No. 1 No. 4 No. 4 - - - -

TECHNISCHE DATEN

MOCCAMASTER KAFFEEMÜHLEN UND MASCHINEN: EIN GUTES DUO

•	 Moccamaster Mühlen sorgen für eine gleichmäßige Mahlung und sind schnell und einfach zu  
bedienen.

•	 Der Bohnenbehälter und die Mahlkammer sind getrennt. Die Kaffeebohnen werden durch die  
Mahlhitze nicht erhitzt und verlieren daher kein Aroma, wie bei herkömmlichen Mühlen mit  
Schlagmahlwerk.

•	 Das Schlagmahlwerk ist mit einem kleinen Propeller ausgestattet, der den gemahlenen Kaffee  
gleichmäßig durch das feine Edelstahlsieb bläst. Der gemahlene Kaffee kommt nicht mehr mit  
dem Messer in Kontakt.

•	 5 Jahre Herstellergarantie

KM4 Table Top
Das Tischmodel lässt sich  
einfach woanders hinstellen 
oder in einem Schrank  
aufbewahren, wenn Sie mehr 
Platz auf Ihrer Arbeitsplatte  
benötigen.

KM/DOS
Mit einem Gerät Bohnen 
mahlen und Kaffee dosieren. 
Der gemahlene Kaffee kommt 
nicht mit der Außenluft in  
Kontakt. Das Gerät ist für die 
Wandmontage geeignet. Nach 
dem Mahlen dosieren Sie 12 g 
Kaffee pro Klick und geben 
diesen in den Filterbehälter, 
ohne dass etwas verschüttet 
wird.

DOS Dosierer
Dieser Dosierer wird an der 
Wand montiert und kann 
als Kaffeeaufbewahrung für 
gemahlenen Kaffee verwen-
det werden. Mit jedem Klick 
dosieren Sie 12 g Kaffee in den 
Filterhalter, ohne Kaffeepulver 
zu verschütten.

KM4
Eine kompakte Kaffeemühle, 
die wenig Platz an der Wand 
benötigt.
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“LIFE IS TOO SHORT TO 
DRINK BAD COFFEE”

Gerard C. Smit
Designer von Moccamaster und Gründer von Technivorm
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Moccamaster Sales BV
info@moccamaster.de
www.moccamaster.de

Folgen Sie uns auf:

Moccamaster® is registered trade mark of
Technivorm BV, The Netherlands

FM Qua DE/03.20/5.0 

Moccamaster-Händler:

mailto:info%40moccamaster.de?subject=
https://www.moccamaster.de/
https://www.instagram.com/moccamaster_eu/
https://www.facebook.com/MoccamasterEU/
https://www.instagram.com/moccamaster_eu/
https://twitter.com/hashtag/moccamaster
https://www.youtube.com/channel/UCblwtpTJYppGhQqSPoZQx6w
https://www.linkedin.com/company/moccamaster/

